Tarih: 26 Eyltl 2025 13:35

GM419 GELENEKSEL AVRUPA MUTFAGI

Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS
GM419 GELENEKSEL AVRUPA MUTFAGI 2,00 0,00 0,00 2,00 3,00
Ders Detayi

Dersin Dili . Tarkge

Dersin Seviyesi . Lisans

Dersin Tipi : Zorunlu

On Kosullar : Yok

Dersin Amaci

Dersin igerigi

Dersin Kitabi / Malzemesi /
Onerilen Kaynaklar

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri
ve Ogretme Yontemleri

Dersi Veren Ogretim Elemanlan
Dersin Veriligi
En Son Giincelleme Tarihi

Dosya indirilme Tarihi

Ders Ogrenme Ciktilari

Bu dersi tamamladiginda 6grenci :

1 Avrupa’nin yemek kaltarind tanir.

: Avrupa mutfaginin tarihi gelisimini inceleyerek, Avrupa’nin yemek kiltirind anlatmak

: Avrupa tarihi, Avrupa’da yemek aliskanlklarinin gelisimi, Klasik mentiden modern menlye gecis Avrupa mutfaginda pisirme tarzlari, Menl ve sarap segimi

(Ulkelerin gelenekleriyle) Avrupa yemek kdltiriinde masa diizeni, Avrupa tarihinde Unld asgilar, Avrupa Ulkelerinde geleneksel igecekler Michelin yildizina sahip
ascllar ve restoranlar. Avrupa mutfagindan érnek yemek tarifleri, yemek aliskanliklarini degerlendirme.

: 1 Kenehan, K. (2005). European Cuisine. Australia: R & R Publications & Marketing. 2 Cracknell H.L and Nobis B.A. (1985). Practical Professional

Gastronomy, Macmillian Education Ltd. UK 3 Bode, W.K.H and Leto M.J (1984). Classical Food Preparation and Presentation, Batsford Academic and
Educational, UK 4 Harrison A. F (1982). Gastronomy, New Horizon Books Ltd.

: S6zIlU anlatim ve 6grencilerin konu arastirlamari ve sunumlari

. Sozli anlatim
: 8.09.2025 14:57:36
: 26.09.2025

2 Avrupa kiltirine uygun yemek ve sarap secimi yapabilir.

3 Avrupa'da bulunan Unli restoran ve sefleri bilir.

On Kosullar
Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS
Haftalik Konular ve Hazirliklar
Dersin
Ogrenme
Teorik Uygulama Laboratuvar Hazirlik Bilgileri Ogretim Metodlari Ciktilan
1.Hafta *Dersin genel tanitimi ve ders *AKSOY, Mustafa; FLAZOGLU,  *Sézlu anlatim
icerigi hakkinda genel bilgi Nurhayat; CANBOLAT, Cihan.
AVRUPA ASCILIK TARIHI: ANTIK
YUNAN'DAN SANAYi
DEVRIMINE. Journal of
Recreation and Tourism
Research, 2016, 3.1: 54-62.
2 Hafta *Avrupa tarihi ve cografyasi *AKSOY, Mustafa; IFLAZOGLU,  *Sézlt anlatim
Nurhayat; CANBOLAT, Cihan.
AVRUPA ASCILIK TARIHI: ANTIK
YUNAN'DAN SANAYi
DEVRIMINE. Journal of
Recreation and Tourism
Research, 2016, 3.1: 54-62.
3.Hafta *Avrupa’da yemek aligkanliklarinin *AKSOY, Mustafa; IFLAZOGLU,  *S6zli anlatim
gelisimi ( Roma ve Antik Nurhayat; CANBOLAT, Cihan.
yunanistan mutfagi) AVRUPA ASCILIK TARIHI: ANTIK
YUNAN'DAN SANAYi
DEVRIMINE. Journal of
Recreation and Tourism
Research, 2016, 3.1: 54-62.
4 Hafta *Avrupa’da yemek aliskanliklarinin *AKSOY, Mustafa; FLAZOGLU,  *Sézlu anlatim
gelisimi ( Roma ve Antik Nurhayat; CANBOLAT, Cihan.
yunanistan mutfagi) AVRUPA ASCILIK TARIHI: ANTIK
YUNAN'DAN SANAYi
DEVRIMINE. Journal of
Recreation and Tourism
Research, 2016, 3.1: 54-62.
5.Hafta *Ortagag Avrupasi ve Ortacag *AKSOY, Mustafa; IFLAZOGLU,  *Sézlt anlatim

Avrupasi mutfak kltdrd

Nurhayat; CANBOLAT, Cihan.
AVRUPA ASCILIK TARIHI: ANTIK
YUNAN'DAN SANAYi
DEVRIMINE. Journal of
Recreation and Tourism
Research, 2016, 3.1: 54-62.



6.Hafta

7 .Hafta

8.Hafta

9.Hafta

10.Hafta

11.Hafta

12.Hafta

13.Hafta

14 .Hafta

15.Hafta

Teorik

*Modern mutfagin dogusu ve
Siyasi, ekonomik gelismelerin
Avrupa mutfagina etkisi

*Klasik menuden modern meniye
gegis

*Ara Sinav

*Avrupa tarihinde Gnli asgilar

*Avrupa mutfak kdltirinde sofra
dizeni ve yemek ritlelleri

*Balkanlar mutfak klttr(i ve
icecekleri

*ltalya ve Fransa mutfak kuiltirii ve
icecekleri

*iskandinav mutfak kalttrt ve
icecekleri

*ispanya ve Portekiz mutfak
kultara ve icecekleri

*Genel konu tekrari ve ders
degerlendirme

Degerlendirme Sistemi %

Laboratuvar

Hazirlik Bilgileri

*AKSOY, Mustafa; IFLAZOGLU,
Nurhayat; CANBOLAT, Cihan.
AVRUPA ASCILIK TARIHI: ANTIK
YUNAN'DAN SANAYi
DEVRIMINE. Journal of
Recreation and Tourism
Research, 2016, 3.1: 54-62.
*UNER, E. H. (2023). Mutfakta
Roénesans: Yeni Cag avrupa
mutfak kdltiri (Renaissance in the
Kitchen: The Early Modern
European Culinary Culture).
Journal of Tourism & Gastronomy
Studies, 11(2), 1230-1242.

*AKSOY, Mustafa; IFLAZOGLU,
Nurhayat; CANBOLAT, Cihan.
AVRUPA ASCILIK TARIHI: ANTIK
YUNAN'DAN SANAYi
DEVRIMINE. Journal of
Recreation and Tourism
Research, 2016, 3.1: 54-62.
*UNER, E. H. (2023). Mutfakta
Roénesans: Yeni Cag avrupa
mutfak kultirt (Renaissance in the
Kitchen: The Early Modern
European Culinary Culture).
Journal of Tourism & Gastronomy
Studies, 11(2), 1230-1242.

*AKSOY, Mustafa; UNER, Emir
Hilmi. Rafine mutfagin dogusu ve
rafine mutfagi sekillendiren
yenilik¢i mutfak akimlarinin
yiyecek icecek isletmelerine
etkileri. Gazi Universitesi Sosyal
Bilimler Dergisi, 2016, 3.6: 1-17.

*AKSQY, Mustafa; UNER, Emir
Hilmi. Rafine mutfagin dogusu ve
rafine mutfagi sekillendiren
yenilikgi mutfak akimlarinin
yiyecek icecek isletmelerine
etkileri. Gaz Universitesi Sosyal
Bilimler Dergisi, 2016, 3.6: 1-17.

*AKSOQY, Mustafa; UNER, Emir
Hilmi. Rafine mutfagin dogusu ve
rafine mutfagdi sekillendiren
yenilikgi mutfak akimlarinin
yiyecek icecek isletmelerine
etkileri. Gazi Universitesi Sosyal
Bilimler Dergisi, 2016, 3.6: 1-17.

*AKSOY, Mustafa; UNER, Emir
Hilmi. Rafine mutfagin dogusu ve
rafine mutfagi sekillendiren
yenilik¢i mutfak akimlarinin
yiyecek icecek isletmelerine
etkileri. Gazi Universitesi Sosyal
Bilimler Dergisi, 2016, 3.6: 1-17.

*AKSOQY, Mustafa; UNER, Emir
Hilmi. Rafine mutfagin dogusu ve
rafine mutfagi sekillendiren
yenilikgi mutfak akimlarinin
yiyecek icecek isletmelerine
etkileri. Gaz Universitesi Sosyal
Bilimler Dergisi, 2016, 3.6: 1-17.

*AKSOY, Mustafa; UNER, Emir
Hilmi. Rafine mutfagin dogusu ve
rafine mutfagi sekillendiren
yenilikgi mutfak akimlarinin
yiyecek icecek isletmelerine
etkileri. Gazi Universitesi Sosyal
Bilimler Dergisi, 2016, 3.6: 1-17.

*AKSOY, Mustafa; UNER, Emir
Hilmi. Rafine mutfagin dogusu ve
rafine mutfagi sekillendiren
yenilik¢i mutfak akimlarinin
yiyecek icecek isletmelerine
etkileri. Gazi Universitesi Sosyal
Bilimler Dergisi, 2016, 3.6: 1-17.

Dersin
Ogrenme
Ogretim Metodlan Giktilari

*So6zIU anlatim

*So6zIU anlatim

*S6zI0 anlatim

*So6zIU anlatim

*S6zIU anlatim

*S6zI0 anlatim

*So6zIU anlatim

*S6zIU anlatim

*S6zI0 anlatim



1 Vize : 40,000

4 Final : 60,000
AKTS Is Yiiki
Aktiviteler Sayi Siiresi(Saat) Toplam is Yiikii
Vize 8 1,00 8,00
Final 1 1,00 1,00
Derse Katilim 14 2,00 28,00
Ders Oncesi Bireysel Caligma 14 1,00 14,00
Ders Sonrasi Bireysel Calisma 8 1,00 8,00
Ara Sinav Hazirlik 8 1,00 8,00
Final Sinavi Hazirlik 8 2,00 16,00
Arastrma Sunumu 1 14,00 14,00
Toplam : 97,00
Toplam s Yiikii/ 30 ( Saat): 3
AKTS : 3,00

Asirmaciliga Dikkat ! : Raporlarinizda/édeMerinizde/calismalarinizda akademik alintilama kurallarina ve agirmaciliga (intihal) lttfen dikkat ediniz Asirmacilik etik olarak yanlis, akademik olarak sug sayllan bir davranigtir. Sinif igi kopya cekme ile
raporunda/édevinde/calismasinda asirmacilik yapma arasinda herhangi bir fark yoktur. Her ikisi de disiplin cezas| gerekdirir. Litfen bagkasinin fikirlerini, sézerini, ifadelerini vb. kendinizinmis gibi sunmayiniz. lyi veya kéti, yaptiginizédevicaligma size
ait olmalidir. Sizden kusursuzbir calisma beklenmemektedir. Akademik yazim kurallari konusunda bir sorunuzolursa dersin 6gretim elemant ile gérisebilirsiniz

Engel Durumu/Uyarlama Talebi : Engel durumuna iligkin herhangi bir uyarlama talebinde bulunmak isteyen égrenciler, dersin 6gretim elemani ya da Nevsehir Engelli Ogrenci Birimi ile en kisa stirede iletisime gegmelidir.
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